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RESUMEN

El comportamiento poscosecha de cultivares de yuca Forastera, Lianera
y Serrallés {tipo blanco) y Tremesiana (tipo amarillo) se evalué podando
la planta, cosechande a intervalos semanales y almacenando las raices en
holsas de polietileno o sin bolsa o temperatura ambiente, Los resultados
mostraron que fas yucas del tipo blanco no se deterioraron; se deterioraron
solo levemente cuande se podaron y cosecharon ¢l mismo dia y se al-
macenaron en bolsas de polietileno por no mas de 15 dias. Sin embargo,
las raices que no se almacenaron en bolsas de polietileno se deterioraren
d los 3 dias de almacenadas. La cultivar Tremesiana se deterioré o los 3
dias independientemente de que se almacenara o no en holsas de
polietileno. Las raices cosechadas 1 6 2 semanas después de la poda y
almacenadas sin bolsas de polietileno se deterioraron ligeramente menos
que los podadas y cosechadas el mismo dia. Sin embargo, las raices al-
macenadas en bolsas de polietileno en este periodo se deterioraron que
las ligeramente més que las podadas y cosechadas el mismo dia. Las
raices de yuca cosechadas 3 semanas después de la poda sufrieron igual
o menos deterioro que las cosechadas el mismo dia de la poda y al-
macenadas en bolsas de polietileno o sin ellas, respectivamente.

En fas pruebus sensoriales llevadas o cabo las raices de yuca de las
cultivares Forastera y Serrallés cosechadas ¢l mismo dia de la poda fueron
aceptables a los 6 y 12 dias de almacenomiente en holsos de polietileno.
Las cosechados 1 y 2 semanas después de la poda y almacenadas en
bolsas de polietileno o sin bolsa, fueron de pobre calidad debido a su
rapido deterioro, Las cultivares Forastera y Serrallés fueron aceptables o
los 6y 12 dias de almacenamiento cuando se cosecharon 3 semanas des-
pués de la poda y se almacenaron en bolsas de polietileno o sin ellas.

ABSTRACT

Post harvest behavior of four cassava cultivars

Postharvest behavior of cassava cultivars Forastera, Llanera and Serra-
llés (white type} and Tremesiuna (yellow type) was evaluated by pruning
the plants and harvesting at different weekdy intervals. Stored ¢assava
roots kept in polyethylene bogs ufter harvest were evaluated and com.
pared with those stored without polyethylene bags. Cassava roots of the

"Manuserito sometido a la Junta Editorial el 30 de noviembre de 1990,
Investigador Ayudante, Departamento de Horticultura,
sPitopatélogo Ayudante, Departamento de Proteccién de Cultivos.
‘Teendloge de Alimentos, Laboratorio de Tecnologia de Alimentos.
sAyudante de Investigaciones, Departamento de Horticulbura.

269




270 GONZALEZ ET AL./YUCA

white type presented minimum or no deterioration up to 15 days when
pruned and horvested the same day ond stored in polyethylene bags.
Cassava roots not stored in polyethylene bags deteriorated 3 days after
harvest. Tremesiana cultivar deteriorated in 3 days whether stored in
polyethylene bags or without them. Cassava roots harvested 1 to 2 weeks
after pruning and stored without polyethylene bags deteriorated less than
the ones pruned and harvested the same day. Roofs stored in polyethylene
bugs deteriorated more than the ones pruned and harvested the same day.
The roots harvested 3 weeks after pruning and stored in polyethylene bags
or without them deteriorated the same as or less than those pruned and
harvested the same day. Cassava roots of cultivars Forastera and Serraliés
pruned and harvested the same day and stored in polyethylene bags were
acceptable after 6 or 12 days in storage. The roots of cassava harvested 1
or 2 weeks ofter pruning and stored in polyethylene bags or without them
showed great deterioration; thus no sensorial test was performed. Cassava
roots harvested 3 weeks after pruning and stored in polyethylene bags or
without bags were acceptable in o sensorial test after 6 and 12 days in
sterage.

INTRODUCCION

La yuca (Manihot esculenta C.) es una buena fuente de carbohidratos
complejos y de calorias especialmente en las regiones tropicales hiimedas
(2). Con el cultivo de la yuca se pueden obtener altas producciones en
terrenos pobres y con periodos de sequia. Ademds, se considera esta raiz
como un cultivo relativamente resistente a enfermedades e insectos. En
Puerto Rico durante el afio 1987-88 se produjeron 2,363 toneladas mét-
ricas de yuea con un valor de $830,000 (7). Durante el afio anterior,
1987-87, se importaron 1,344 toneladas métricas con un valor de $313,000.

A pesar de que con la tecnologia actual se pueden obtener buenas
producciones de yuca, el agricultor podria tener problemas de mercadeo
porque la yuca se deteriora rdapidamente. Los sintomas del deterioro de
la yuca aparecen entre 1 y 2 dias después de cosecharla . Los sintomas
comienzan con una descoloracién interna del tejido vascular. Al tejido
afectado luego lo invaden microorganismos (10). Este deterioro ocasiona
pérdidas en la calidad de la yuca tanto en su aspecto culinario como
industrial. En este estado las rafces no son adecuadas para el consumo
humano porque permanecen duras cuando se cuecen y desarrollan un
sabor amargo (8). In trabajos realizados en el Instituto parala Investiga-
cién y Desarrollo Tropical y el Centro Internacional de Agricultura Tropi-
cal se encontro que el deterioro fisiolégico comienca en las heridas de la
rafz; es una reaccién que necesita oxigeno. El deterioro, segtin estos
estudios, se puede prevenir restringiendo la pérdida de humedad y la
enfrada de aire en las heridas, lo cual se puede lograr almacenando las
rafces a humedades y temperaturas relativamente altas (85% H.R., 30-
40° C.). Bajo estas condiciones no se recomienda que se almacene la yuca
por mis de 2 samanas debido a que ocurre una degradacion de los al-
midones a azucares, lo que le da un sabor dulee a la yuea cocida.
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Averre (1) en Carolina del Norte encontrd que las estrias vasculares
en yucas almacenadas se pueden evitar con refrigeracion; tratando las
raices con agua caliente antes de almacenarlas; manteniendo las raices
sumergidas en agua a temperatura ambiente o almacendndolas a tem-
peraturas altas o a temperaturas bajo el punto de congelacion. Czyhrin-
ciw en Venezuela (4) comparé el almacenamiento de yuca a temperaturas
de 3, 12 y 25° C. Los resultados mostraron que la yuca se conserva mejor
a temperaturas de 3° C, hasta 14 y 28 dias. Montaldo en Venezuela (6)
encontrd que de 65 variedades evaluadas, dos de las variedades no mos-
traron estrias vasculares alin después de 7 dias de almacenadas. Segun
¢él, estas dos variedades ofrecen una buena fuente de resistencia para
usarse en trabajos de mejoramiento. Trabajos realizados por Wheatley
(9) indican que los factores prevalecientes antes de la cosecha, que tien-
den a reducir el contenido de materia seca y que resultan en defoliacion
pueden reducir también el deterioro fisiolégico.

Este articulo presenta los resultados de la investigacién del compor-
tamiento poscosecha de cuatro cultivares de yuca cosechadas a distintos
intervalos después de habérsele practicado una poda completa y al-
macenadas en bolsa de polietileno o fuera de bolsa sin cubrirlas. También
presenta informacién de pruebas de evaluacién sensorial realizadas a las
cultivares Serrallés y Forastera a distintos dias después de la cosecha,

MATERIALES Y METODOS

El trabajo se realizo en la Substacién Experimental Agricola de
Corozal. Los esquejes se sembraron en marzo de 1989; se usé un disefio
de blogues completos al azar con cuatro repeticiones. Las cultivares de
yuca evaluadas fueron las siguientes: Forastera, Llanera y Serrallés del
tipo blanco y Tremesiana del tipo amarillo. En el estudio se siguieron las
practicas recomendadas por la Estacion Experimental (3). Todas las plan-
tas se podaron a 30 cm. del suelo a los 10 meses de sembradas. Luego de
podadas se cosecharon cada semana hasta un méiximo de 3 semanas,
comenzando el mismo dia de la poda. Las raices se cosecharon con el

_mayor cuidado posible para evitar heridas y luego se lavaron con agua
para removerles la tierra y aumentar su humedad. Un grupo se colocaba
en bolsas de polietileno (sin perforaciones) a temperatura ambiente y el
otro permanecia descublerto a temperatura ambiente. Se echaron dos
raices por bolsa y luego todas las raices (con bolsa o sin ella) se colocaron
en un almacén con buena ventilacién, La temperatura en el almacén
durante los dias del almacenamiento se mantuvo alrededor de 81° F,
Cada 3 dfas hasta un méximo de 15 se evaluaron cuatro pares de raices
de cada cultivar incluyendo las almacenadas en bolsas de polietileno o
descubiertas a temperatura ambiente. El procedimiento consisti6 en cor-
tar las raices transversalmente y asignarles un nimero a base del grado
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de deterioro observado. La escala utilizada fue la siguiente: O para cero
grado de deterioro; 1, 2, 3 y 4 para 1 a 25, 26 a 50, 51 a 74 y 76 a 100%
de deterioro, respectivamente, del area afectada.

Ademads de la evaluacién fisica en el almacén, se enviaron rafces de
las cultivares IForastera y Serrallés al Laboratorio de Tecnologia de
Alimentos para evaluarlas sensorialmente. Las muestras de rafces
cosechadas al momento de la poda y 1, 2 y 3 semanas después de la poda,
respectivamente las evalué individualmente un grupo de catadores con
respecto a apariencia, sabor, textura y aceptabilidad general 2 0, 6 y 12
dias después de la cosecha. Se utilizé una escala heddnica deseriptiva de
6 puntos (6 = me gusta mucho; 1 = ne me gusta (5).

RESULTADOS Y DISCUSION

La tabla 1 muestra el porcentaje de rafces deterioradas y la severidad
del deterioro en los tratamientos almacenados en bolsas de polietileno o
sin bolsa que se podaron y cosecharon el mismo difa. Las raices de las
cuatro cultivares de yuca no almacenadas en bolsas de polietileno presen-
taron deterioro a los 3 dias de cosechadas. La severidad del deterioro
vari6 de 1 a 8 (1-75%); la que menos sufri6 fue la cultivar Llanera y la que
mas fue la Tremesiana, del tipo amarillo. Las rafces de yuca Forastera
almacenadas en bolsas de polietileno no mostraron sintomas de deterioro
a los 9 dias de haberse cosechado. El 17% de las raices almacenadas en
bolsas de polietileno de las cultivares Llanera y Serrallés mostraron un
grado de deterioro minimo de uno (1 a 25%) a los 9 dias. Sin embargo,
el 83% de las raices de la cultivar Tremesiana mostraban un deterioro de
1 a los 6 dias,

La tabla 2 muestra el comportamiento poscosecha de las cuatro culti-
vares de yuca cosechadas 1 semana después de la poda y almacenadas en
bolsas de polietileno o sin ellas. Con excepcién de la cultivar Llanera, las
cultivares mostraron sintomas de deterioro a los 3 dias de cosechadas
cuando las rafces se almacenaron sin bolsas. En este caso el 756% de las
rafces de las cultivares Forastera y Serrallés mostraron sintomas de
deterioro con un grado de severidad de 2 (26 a 50%) y 1 (1 a 256%),
respectivamente, mientras que el 100% de las rafces de la cultivar Tre-
mesiana presentaron un grado de severidad de 3 (51 a 75% de deterioro}.
Las raices de la cultivar Forastera almacenadas en bolsas de polietileno
no mostraron sintomas de deterioro a los 6 dias de haberse cosechado.
Sin embargo, el 75% y el 63% de las raices almacenadas en bolsas de las
cultivares Llanera y Serrallés, respectivamente, mostraron sintomas de
deterioro. Por otro lado, el 75% de las rafces de la cultivar Tremesiana

mostraron sintomas de deterioro a los 3 dias. _
La tabla 3 presenta el comportamiento de las cuatro cultivares de

yuea cosechadas 2 semanas después de podar las plantas. Las raices de




TaBLa 1.— Porcentuje de raices con deterioro y grado de severidad de cuatro cultivares de yuca cosechadas el mismo dia de lo poda y
almacenadas en bolsas de polietileno o sin bolsa a temperatura ambiente

Dias después de la cosecha

0 3 6 9 12 15

Tratamiento ‘

almace- %! # % % % % %
Cultivares namiento YD G.S YD G.S. YD G.S. YD G.8. YD G.S YD G.S.
Forstera Sin bolsas 0 Q 23 2 100 2 100 3 100 4 100 4

Bolsas 0 0 0 ] 0 0 0 0 33 2 0 0
Llanera Sin bolsas 0 0 17 1 67 2 83 2 100 3 100 4

Bolsas 0 0 0 0 0 0 17 1 33 2 0 0
Tremesiana Sin bolsas 0 0 67 3 100 4 100 4 100 4 100 4

Bolsas 0 0 17 1 83 1 67 2 67 3 100 3
Serrallés Sin bolas 0 0 83 2 83 2 100 3 100 3 100 4

Bolsas 0 0 O 0 17 1 17 1 17 1 17 1

‘Porcentaje de yucas deterioradas (Y/D).
#Grado de severidad (GS). Escala de 5 puntos; 0 = sin deterioro; 1 = 1-25%;2 = 26-50%; 3 = 51-75% y 4 = T6 - 100% del drea deteriorada.
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TaBLA 2.— Porcentaje de raices con deterioro y grado de severidad de cuatro cultivares de yuca cosechadas 1 semana después de la poda y
almacenadas en bolsas de polietileno o sin bolsa o temperatura ambiente

Dias después de la cosecha

0 3 8 g 12 15

Tratamiento

almace- %! 2 %o % % % %
Cultivares namiento YD G.S YD G.S. YD G.S. YD G.S. YD G.S. YD G.S.
Forastera Sin bolsas 0 0 75 2 63 2 100 3 100 4 100 4

Bolsas 0 0 0 0 0 0 25 3 63 2 50 3
Llanera Sin bolsas 0 1] 0 0 50 2 100 2 160 3 106 4

Bolsas 0 ] 0 0 i3 2 75 8 88 3 100 4
Tremesiana Sin bolsas ¢ 0 100 3 100 4 100 4 160 4 100 4

Bolsas 0 0 75 2 88 2 100 3 88 5 100 4
Serrallés Sin belas 0 0 T 1 50 2 100 3 88 4 100 4

Bolsas 0 0 0 0 63 1 75 3 63 2 100 4

‘Porcentaje de yucas deterioradas (Y/D).
2Grado de severidad (GS). Escala de 5 puntos; 0 = sin deterioro; 1 = 1-25%; 2 = 26-50%;3 = 51 - T56% y 4 = 76 - 100% del 4rea deteriorada.
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TABLA 3.— Porcentaje de rafces con deterioro y grado de severided de cuatro cultivares de yuca cosechadas 2 semanas después de la poda y N
almacenadas en bolsas de polietileno o sin bolsa o temperaturg ambiente “3-'2
=

Dias después de la cosecha )
0 6 9 12 15 S
Tratamiento &

almace- %! - % % % % % .
Cultivares  namiento  Y/D G.S YD G.S. YD GS. YD GS. Y/ GS. D GS. ';E
Forastera Sinbolsas 0 0 5 2 63 2 100 3 88 3 00 4 <
Bolsas 0 0 0 0 0 0 0 0 25 2 13 2 g
Llanera Sinbolsas 0 0 25 1 5 3 8 3 100 3 100 4 -3
' Bolsas ¢ 0 0 0 25 2 50 2 38 2 88 2 o
Z
Tremesiana Sin bolsas 0 \ 00 3 100 3 100 4 100 4 100 4 =
Bolsas 0 0 13 1 50 2 38 2 38 3 50 2 0
Serrallés Sin bolas 0 0 63 2 50 2 8 3 100 4 100 4 b=
Bolsas 0 0 0 0 ¢ 0 0 0 25 2 25 2 :‘
'Porcentaje de yucas detericradas (Y/D). ke
2(Grado de severidad (GS). Escala de 5 puntos; 0 = sindeterioro; 1 = 1-25%;2 = 26-50%; 3 = 51-75% y 4 = 76 - 100% del drea deteriorada. ©
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las cuatro cultivares que se almacenaron sin bolsas presentaron sintomas
de deterioro a los 3 dias después de haberse cosechado. La raices al-
macenadas en bolsas de las cultivares Forastera y Serrallés no mostraron
sintomas de deterioro a los 9 dias después de cosecharse, sin embargo,
25% de las raices de la cultivar Llanera mostaron sintomas de deterioro
a una severidad de 2 (26 a 50%) a los 6 dias. Por otro lado, el 50% de las
raices almacenadas de la cultivar Tremesiana mostraron deterioro a una
severidad de 2 a los 6 dias de haberse cosechado.

La tabla 4 presenta el comportamiento poscosecha de las cuatro culti-
vares cosechadas 3 semanas después de haber podado las plantas. Las
raices de la cultivar Llaner a no almacenadas en bolsas de polietileno no
mostraron sistomas de deterioro a los 6 dias después de haberse
cosechado. Las cultivares Forastera y Serrallés no mostraron sintomas
de deterioro a los 3 dias de haberse evaluado. Sin embargo, la cultivar
Tremesiana presenté 13% de raices deterioradas a los 3 dias de haberse
cosechado. Las raices de la cultivar Serrallés no mostraron sintomas de
deterioro hasta los 15 dias de haberse evaluado cuando se almacenaron
en bolsas de polietileno, con la excepcién de un 13% con severidad de 1
a los 9 dias de la cosecha. La cultivar Forastera presenté un 13% de
raices deterioradas con severidad de 1 a los 9 dias de la cosecha y la
cultivar Llanera 25% con severidad de 1 2 los 6 dias. Por otro lado, la
cultivar Tremesiana mostré un 25% de raices deterioradas con severidad
de 1 a los 3 dias de la cosecha.

La tabla 5 muestra la evaluacién sensorial de la cultivar Forastera
bajo los diferentes tratamientos a distintos dias de haberse cosechado.
Las rafces cosechadas el mismo dia de la poda y almacenadas en bolsas
de polietileno fueron aceptables a los 6 y 12 dias en los distintos atributos
de calidad evaluados. La apariencia y el sabor de las raices cosechadas
el mismo dfa de la poda y almacenadas en bolsas de polietileno se clasifica-
ron como altamente aceptables a los 12 dias de almacenamiento. Las
rafces cosechadas 1 y 2 semanas después de Ja poda y almacenadas en
bolsas de polietileno se deterioraron tanto que los catadores no las
evaluaron. En las pruebas del mismo dfa de la cosecha fueron aceptables
y altamente aceptables en la primera y segunda semana de la cosecha,
respectivamente. Las raices cosechadas 3 semanas después de la poda y
almacenadas en bolsas de polietileno fueron aceptables en los distintos
atributos de calidad evaluados a los 6 y 12 dfas de cosechadas. Sin em-
bargo, éstas se comportaron ligeramente inferiores a las cosechadas el
mismo dia de la poda, especialmente a los 12 dias de la cata.

Las raices cosechadas el mismo dia y una semana después de la poda,
y almacenadas sin bolsas de polietileno se deterioraron ficilmente. Estas
rafces no se cataron. Las raices cosechadas 2 semanas después de la poda
mostraron un patrén erritico de comportamiento en las pruebas sen-
soriales ya que aparecian deterioradas a los 6 dias y no a los 12. Las



TaBLA 4.— Porcentaje de raices con delerioro y grado de severidad de cualro cultivares de yuca cosechadas 3 semanas después de la poda y
almacenadas en bolsas de polietileno ¢ sin bolse a femperatura ambiente

Dias después de la cosecha

0 3 6 9 12 15

Tratamiento

almace- Dot 2 % % % % %
Cultivares namiento Y GS YD G.S. Y/D G.8. YD G.S. YD GS. YD G.S.
Forastera Sin bolsas 0 0 0 0 38 2 38 2 75 3 5 3

Bolsas 0 0 0 0 0 0 13 1 13 1 18 2
Llanera Sin bolsas 0 0 0 0 0 0 88 2 100 2 100 3

Bolsas 0 0 G 0 25 1 13 1 38 2 25 2
Tremesiana Sin bolsas 0 0 13 I 38 1 88 2 100 3 100 3

Bolsas 0 9 25 1 13 1 0 0 25 2 25 2
Serrallés Sin bolas 0 0 0 ¢ 25 1 63 1 25 3 75 3

Bolsas 0 0 0 0 0 0 13 1 i} 0 0 t]

"Porcentaje de yucas deterioradas (Y/D).
*Grado de severidad (GS). Escala de 5 puntos; 0 = sindeteriore; 1 = 1-25%;2 = 26-50%;8 = 51 -756% y 4 = 76 - 100% del area deteriorada.
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TABLA 5.— Evaluacién sensorial de cullivares de yuce Forastera cosechadas a distinfos
intervalos después de la poda y elmacenadas en bolsas de polietileno o sin bolsa o tem-
peratura ambiente

Promedios generales!'

Dias
Tiempo de parala Aceptabilidad
cosecha? cata® Aparieacia Sabor Textura general
Sl Rafces almacenadas en bolsas
0 6 4,69 abe 4.77 ab 4.54 abe 4.54ab
12 5.10ab 5.00 ab 4,904 4.902a
1 0 4.85 abe 4.23 be 4.54 be 4.23 abe
2 0 5.30a 5.10 ab 5.00a 5.00a
6 4.22 be 4.56 ab 4,33 abc 4.33 abe
3 0 4.44 zbe 4.11 be 3.89 abe 3.78 be
6 4,22 be 5.00 ab 4,78 ab 4.67 ab
12 400 ¢ 4.89 ab 4.56 abe 4.67 ab
Raices almacenadas sin bolsas
2 0 5.30a 5.10zb 5.00 a 500a
12 4.69 abe 4.77 ab 3.69 be 4.15 abe
3 0 4.44 abe 4.11 be 3.89 abe 3.78 be
6 5.00 abe 4.92 ab 4.7Ta 4,922
12 4.89 abe 4,22 abe 4.33 abe 4.22 abe

!Escala de 6 puntos; 6 = me gusta mucho; 5 = me gusta; 4 = me gusta moderadamente;
3 = ni me gusta ni me desagrada; 2 = me desagrada un poco; I = no me gusta.
¥), 1, 2 y 8 = raices cosechadas al momento de la poda y 1, 2 y 3 semanas después,

respectivamente.
%), 6 y 12 = raices catadas al momento de la cosecha y 6 y 12 dias después, respec-

tivamente.

yucas cosechadas 3 semanas después de la poda, que no se almacenaron
fueron aceptables para los distintos atributos de calidad evaluados a los
6 y 12 dfas de cosechadas. Se comportaron ligeramente mejor a los 6 dfas
de la cata que las cosechadas el mismo dia de la poda, pero ligeramente
inferior a los 12 dfas.

La tabla 6 muestra los resultados de la evaluacién sensorial de la
cultivar Serrallés bajo los distintos tratamientos estudiados. Las rafces
cosechadas el mismo dfa de la poda y almacenadas en bolsas de polietileno
fueron aceptables a los 6 y 12 dias. Las cosechadas 1 6 2 semanas después
de la poda fueron aceptables cuande se cataron el mismo dia de las
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TABLA 6.— Evaluacién sensorial de eullivar de yuce Serrallés cosechada o distintos
intervalos después de la poda y almacenado en bolsas de polietileno o sin bolsa o lemperad-
| wre ambiente

Promedios generales'

Dias
Tiempo de parala Aceptabilidad
cosecha? cata Apariencia Sabor Textura general
Hpmtiag Raices almacenadas en bolsas
0 6 4.77 abe 4,46 ab 4.54 abe 4.54ab
12 4.40 abe 4.30 abe 4,20 abe 4.20 abc
1 0 4.62 abe 4.92ab 4.31 abe 4.46 ab
6 4.20 be 3.40¢ 3.50¢ 3.80¢
2 0 5.20 ab 4.40 ab 4.40 abe 4.40 ab
6 4.50 abe 4,88 ab 4.75 abe 4.88 ab
3 0 4,13 be 4,25 abe 4.13 abe 3.13 be
6 4.67 ab 4,89 ab 4.67 abe 5.00 8
12 4.92 abe 5.15a 4,38 abe 4,853
Rafces almacenadas sin bolsas
3 0 4,13 be 4.25 abe 4.13 abe 4,13 abe
6 4.69 abe 4.31abe - 4.23 abe 4.23 abe
12 4.92 abe 515a 4,69 ab 4.85a

'Escala de 6 puntos; 6 = me gusta mucho; 5 = me gusta; 4 = me gusta moderadamente;
3 = ni me gusta ni me desagrada; 2 = me desagrada un poco; 1 = no me gusta.

¥, 1, 2y 3 = ralfces cosechadas al momento de la poda y 1, 2 y 3 semanas después,
respectivamente.

%0, 6 y 12 = ralces catadas al momento de la cosecha y 6 y 12 dias después, respec-
tivamente.

cosecha. Las catadores no pudieron definir si a los 6 dfas les gustaban o
no las raices cosechadas 1 semana después de la poda en cuanto a sabor,
textura y aceptabilidad general. Sin embargo, las raices cosechadas 2
semanas después de la poda y catadas a los 6 dfas fueron aceptables. Las
raices cosechadas 1 y 2 semanas después de la poda no se evaluaron
sensorialmente debido a que se deterioraron. Las rafces cosechadas 3
semanas después de la poda y almacenadas en bolsas de polietileno fueron
aceptables para los distintos atributos de calidad estudiados cuando se
cataron a los 0, 6 y 12 dfas. Las raices cosechadas a las 3 semanas de la
poda que no se almacenaron en bolsas también se clasificaron como acep-
tables para todos los atributos de calidad estudiados. A los 12 dias las
rafces se comportaron ligeramente mejor que a los seis.
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CONCLUSIONES

El estudio demuestra que en general, las raices de yuca pueden man-
tenerse hasta 15 dias sin deteriorarse o deteriorandose levemente cuando
se consechan el mismo dfa de la poda y luego se almacenan en bolsas
polietileno a temperatura ambiente. Los resultados sugieren que las
raices del tipo amarillo se deterioran més independientemente si se al-
macenan en bolsas de polietileno o no. Podar las plantas antes de
cosecharse disminuyé ligeramente el deterioro poscosecha de las raices
cuando no se almacenaron en bolsas de polietileno, pero la diferencia no
fue tan significativa como para recomendar la poda como una prictica
para alargar la vida util de las raices. El podar las plantas varios dfas
antes de cosecharlas y almacenar las rafees en bolsas de polietileno no
disminuyeron el deterioro poscosecha en comparacion con cosechar y al-
macenarlas en bolsas de polietileno el mismo dfa de la poda.

La raices de las cultivares Forastera y Serrallés podadas y cosechadas
el mismo dia y almacenadas en bolsas de polietileno fueron aceptables en
los distintos atributos de calidad evaluados a los 6 y 12 dfas de haberse
cosechado. Las cosechadas 8 semanas después de la poda y almacenadas
sin bolsas de polietileno también fueron aceptables para los catadores.
La aceptabilidad de la cultivar Forastera disminuyé ligeramente cuando
se evaluaron a los 12 dias en comparacion con su aceptabilidad a los 6
dias de cosechada. Por el contrario, las raices de la cultivar Serrallés
mejoraron ligeramente su aceptabilidad a los 12 dfas de la cosecha.
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